SEUL OU A PARTAGER

Salade verte 7.00
Feuilles de saison

Asperges vertes selon arrivage

Au grill, creme légére au lard,
chips de jambon

Tartare de Boeuf a I'ltalienne 80gr
Coupé au couteau, olives, capres,
tomates, Grana Padano, roquette
Terrine Campagnarde du Chef 16.00
Servie avec quelques jeunes pousses

L'ceuf en cocotte Cuit minute 11.00
Pesto d'ail des ours, roquette, mouillettes

19.00 / 25.00

LES FONDUES

Fondue Gottéron 200gr/personne 25.00
Pain, pommes de terre,

(Minimum 2 pers. | 20 min. de préparation)
Fromagerie de Billens

*Fondue Chinoise 220gr/personne 38.00
Chinoise boeuf, poulet, frites,

3 sauces et salade a partager

(minimum 2 pers. / selon la disponibilité)
*Supplément de viande 100gr 10.00

Il est préférable de réserver vos fondues a I'avance

VIANDES & POISSONS

Faux Filet 200gr 41.00
Boeuf Romand

Rumsteck 180gr 33.00
Boeuf Romand

Cote de Porc 350gr 35.00
Fermier

Supréme de poulet 28.00
du Seeland

Sauce a choix:

Poivre vert | Beurre aux herbes | Morilles + 5.-
Servies avec:

Pommes Country maison & légumes du maraicher

Tartare de Boeuf a I'ltalienne 180gr 35.00
Coupé au couteau, olives, capres,

tomates, Grana Padano, roquette, pommes
Country maison

Omble Chevalier en cuisson douce 33.00
Créme d’ail des ours, pomme de terre vapeur,
légumes du maraicher

PROVENANCE DES VIANDES
Boeuf Suisse | Poulet Suisse | Porc Suisse | Omble chevalier Islande

NOS PATES

Orecciette alla Cinque Pi 23.00
Créme «Panna», Pulpe de Tomate, Poivre,

Persil, Parmesan

Raviolis artisanaux « Pastifici Olivieri» 32.00
Asperges & morilles, beurre de sauge,

jus brun, Grana Padano

POUR LES P'TITS LOUPS

Chicken nuggets
Pate au beurre
Petite Pizza - a choix
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DESSERTS

Le Gourmand 11.00
Café ou Espresso avec Verrine de Saison
Créme brilée 12.00
au safran

L'ile flottante de notre enfance 12.00
Les Ptits Pots du Chocolatier 8.00

Vanille, Chocolat, Citron, Fraise,
Noisette, Caramel fleur de sel

Les coupes du Chocolatier 12.00
3 chocolats, Fruits rouges et Tonka,
Praliné mangue passion, Chocolat café

N’hésitez pas a vous faire conseiller par notre personnel
en cas d’allergie ou d’intolérances alimentaires!
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La Printaniére

Tomate, mozzarella,

Asperges vertes, ail des ours, Buffala,
Grana Padano

La Marguerite
Tomate, mozzarella, basilic

La Marinara (la vraie)
Tomate, basilic, purée d'ail,
huile d'olive

La Jambon
Tomates, mozzarella, jambon

23.00
Tomate, mozzarella, jambon, champignons

La Reine

L'Hawaienne 23.00

Tomate, mozzarella, ananas, jambon
La Trois couleurs

Tomates, mozzarella, Buffala, roquette,
tomates cerises, basilic

La Végé 23.00

Tomates, mozzarella, poivrons confits, artichauds,

tomates
cerises, champignons

La Napoli 19.00

Tomates, mozzarella, anchois, capres, olives noires

La 4 fromages 28.00
Tomates, mozzarella,

Gorgonzola, Gruyere, Vacherin

L'aprés ski
Tomates, mozzarella, lard, ail, Vacherin

La Miss Italia
Tomates, mozzarella, roquette,
Buffala, Grana Padano

La Thon 21.00
Tomates, mozzarella, thon, capres, oignons

La Crevette 29.00

Tomates, mozzarella, crevettes, ail, basilic

La Royale
Tomates, mozzarella, lard, jambon
cru, ail, ceuf

La Calzone
Jambon, champignons, ceuf

La Tunisienne
Tomates, mozzarella, merguez, poivrons,
olives noires, ail, piment

La Nordique
Tomates, mozzarella, saumon fumé,
oignons, capres

Ingrédient supplémentaire: CHF 1.00
(Jambon cru: CHF 3.00 / Fromage: 2.00)
MINI PIZZA: CHF -2.00

N’hésitez pas a vous faire conseiller par notre personnel
en cas d’'allergie ou d’intolérances alimentaires!
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Nez Noir, Famille Rouvinez
Assemblage de cépage blanc

Chardonnay ¢ 6.50
Cheyres

4

LES VINS
BLANC

52.00 Pinot gris
«La Licorne» BOLLE

46.00 Chasselas
Cave de I'Abbatiale

Nez Noir, Famille Rouvinez

Vinifié en rosé Merlot/ Syrah/ Gamaret

L'ceil de Perdrix 9 4.80
Cheyres

4
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ROSE

52.00 Cotes =
de Provence «Saint Sidoine»

34.00 Gamay =]
Cave de I'’Abbatiale

Nez Noir, Famille Rouvinez

.

Assemblage de Merlot/ Syrah/ Gamaret

4

Assemblage ¢ 5.50
«Nuance» / AVB

ROUGE

52.00 Malbec
Pays d'Oc

38.00 Pinot noir
Cave de I'’Abbatiale

Champagne 37.5c¢l
Mumm Cordon Rouge Brut

CHAMPAGNE

75.00 Champagne 75cl
Moét & Chandon Impérial

BIERES PRESSIONS

Warteck Lager 2.5dl
Warteck Lager 5dI

Grimbergen 2.5dl
Blanche
Ambrée

Grimbergen 5dI
Blanche
Ambrée

Panaché 2.5dI
Panaché 5dl
Monaco 2.5dlI
Monaco 5d|
Warteck Picon 2.5dl
Warteck Picon 5dlI

BIERES BOUTEILLES

Valaisanne Pale Ale 33cl
Brooklyn Lager 33cl

Smirnoff Ice 27cl

Coruja 33cl

Super Bock 33cl

Desperados 33cl

Eve Litchi 33cl

Somersby 33cl

Feldschldésschen sans alcool 33cl
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Coca-Cola 33cl

Coca-Cola Zéro 33cl

Sprite 33cl

Fanta 33cl

Jus Granini 20cl

Fuze tea péche 33cl

Fuze tea citron 33cl

Jus de pomme Ramseier 33cl

MINERALES

4.90
4.90
4.90
4.90
4.90
4.90
4.90
4.90

Tonic 20cl

Rivella rouge 33cl
Red-Bull 20cl

Arkina plate 50cl
Arkina gazeuse 50cl
Arkina plate 100cl
Arkina gazeuse 100cl
Sirop Morand 30cl

BOISSONS CHAUDES

Café / Décaféiné
Chocolat chaud
Chocolat Viennois
Thé chaud
Renversé
Cappuccino

Irish Coffee

DIGESTIFS

Jagermeister + Soft

Rhum 4cl
«La Petite Punition » Staviacoise

Rhum Don Papa 4cl
Rhum Diplomatico 4cl
Abricotine Morand 4cl

Williamine Morand 4cl

Limoncello «Tortocello» Staviacois 4cl

Amaretto Isola Verde 4cl
Grand Marnier 4cl
Grappa Fumé 4cl
Cognac Rémy Martin 4cl
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SPIRITUEUX/VERMOUTH

Baileys 4cl

Johnnie Walker Red Label 4cl
Walker Red Label + Soft
Jack Daniel's + Soft

Jack Daniel’s 4cl

Gin Bombay + Soft

Gin Malfy Con Rosa + Soft
Bacardi + Soft

Vodka Eristoff + Soft
Vodka Belveder + Soft
Spritz

Hugo

Caipirinha

Mojito

Martini Blanc 4cl

Martini Rouge 4cl

Suze 4cl

Suze + Soft

Ricard 2cl

Campari orange 4cl

Prosecco 10cl




